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LATIERIA PERENZIN
Ser Capra Traminer

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez laktozy OpIS

To jeden z najbardziej interesujacych wioskich seréw. Jest rodzajem ,,pijanego sera” z koziego

__ﬂ Na Zamdwienie mleka z Wenecji Euganejskiej, uszlachetnianego winem Traminer z Trydentu-Goérnej Adygi,
ktére nadaje serowi delikatne winne nuty i piekny zapach. W smaku stodkawy, wyczuwalne
sa nuty drewna i pikantnosci. Ser o twardej, maslanej konsystencji i skorce nasaczonej
winem Traminer.

Sugestie

Idealnie sprawdza sie solo lub jako czes¢ degustacji przy akompaniamencie wina. Zalecamy
sprébowac skérke po usunieciu wyttokéw, by méc cieszy¢ sie aromatami powstatymi podczas
procesu uszlachetniania.

Dane techniczne
Charakterystyka: Pasteryzowany ser kozi z dodatkiem organicznego mleka koziego
Smak: bardzo stodki, petny, lekko kwasne nuty, nuta pikanterii
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Sktadniki: MLEKO kozie, pochodzace z Wioch (LAKTOZA), sdl, podpuszczka, wyttoczyny z winogron
Traminer (3%), biate wino (SIARCZYNY) (2%)

Masa netto: okoto 2,5 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym miejscu w temperaturze od 0°C do 4 °C.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1744 kJ / 421 keal

Ttuszcze: 36,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 28,1 g
Weglowodany: 0,8 g, w tym cukry 0,2 g

Biatka: 22,49

Sol: 1,79

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA), SIARCZYNY pochodzgce z wina

Ser Capra Traminer | Strona2z2 www.delduca.pl


https://delduca.pl

