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TENUTA SANTANNA

Wino Merlot DOC Venezia

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Tenuta
Sant:xnna

MERLOT

VENEZIA

DI ORIGINE CONTROLLATA

Opis

Czerwone wytrawne wino o intensywnym rubinowym kolorze z delikatnymi odcieniami
purpury. Swiezy owocowy bukiet, z aromatami czerwonych owocéw. Miekkie

i zrbwnowazone na podniebieniu, o dobrym ciele, a przy tym fatwe do picia, z miekkimi

i eleganckimi taninami. Szczep Merlot, uprawiany na obszarze miedzy Veneto i Friuli juz

od potowy XIX w., wpisat si¢ doskonale w te tereny, dajac poczgtek winom o dobrej teksturze
i niezrownanej miekkosci, ktore doskonale komponuja sie zwtaszcza z tradycyjnymi weneckimi
daniami o wyrazistym smaku.

Sugestie

Doskonate do typowych wedlin regionu Veneto i makaronéw z sosami miesnymi.

Dane techniczne
Rodzaj: czerwone wytrawne
Szczep: Merlot 100%
Winnica: winnice Loncon di Annone Veneto
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Zawartosc¢ alkoholu: 12,5%

Barwa: Intensywny rubinowy kolor czerwieni z delikatnymi odcieniami purpury

Bukiet: Swiezy owocowy z aromatami czerwonych owocow

Temperatura podania: 18-20°C

Opakowanie: butelka szklana

Pojemnos¢: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Wiochy

Winifikacja: Po zbiorach winogrona zostajg pozbawione todyzek i zgniecione. Moszcz poddawany jest

maceracji z wyttokami przez 5/6 dni w temperaturach oscylujacych pomiedzy 28°-33° C.
Nastepnie wino poddane jest czesciowej fermentacji jabtkowo-mlekowej i lezakowaniu w
cementowych kadziach, po czym zostaje rozlane do butelek.

Gestos¢ krzewow: : 4.500 krzewéw na hektar
Wydajnos¢ winogron: : okoto 80 kwintali na hektar
Wysokos$¢ n.p.m.: : 20 - 30 m n.p.m.

Alergeny

SIARCZYNY
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