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LATIERIA PERENZIN
Ser Capra Fieno

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

@ Bez laktozy OpIS

Ser z pasteryzowanego mleka koziego, dojrzewajacy w sianie i ziotach - rustykalny diament

ﬂ Na Zaméwienie N2 talerzu. Nie zawiera laktozy. Ser dojrzewajgcy w organicznym sianie, ktdre pochodzi z tych
samych farm, na ktérych pasa si¢ mlekodajne kozy w prowincji Belluno w pétnocnych
Wioszech. Siano nadaje mu charakterystyczny aromat suszonej na storicu trawy. Niegdys siano
byto uzywane przez mistrzéw serowarstwa do ukrycia seréw przed wscibskim wzrokiem
sgsiadow. Elegancki i szlachetny.

Sugestie

Smakuje wybornie solo lub jako czes¢ degustacji. Przed degustacja zalecamy usunac¢ siano
i udekorowac nim talerz (np. formujac gniazdko), na ktérym ser bedzie podawany.

Dane techniczne
Charakterystyka: Miekki ser kozi z dodatkiem organicznego mleka koziego
Smak: stodki i harmoniczny, wyrazny, delikatnie pikantny
Skfadniki: kozie MLEKO z Wtoch (LAKTOZA), sdl, podpuszczka, siano (5%)
Masa netto: okoto 2,5 kg
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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Przechowywa¢ w chtodnym miejscu w temperaturze od 0°C do 4 °C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1744 kd / 421 kcal

36,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 28,1 g
0,8 g, wtym cukry 0,2 g

22,49

1,79
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