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LATTERIA PERENZIN
Ser San Pietro In Cera D'api

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez laktozy OpIS

Ser z pasteryzowanego mleka krowiego, o miodowo-waniliowym posmaku, pokryty na skérce

ﬂ Na Zamdwienie woskiem pszczelim o charakterystycznej intensywnej zéttej barwie. Ser ten jest inspirowany
dawna technika stosowana na weneckich statkach, ktéra miata na celu zabezpieczenie sera

przed stong woda podczas srédziemnomorskich wypraw. Wosk pszczeli, pokrywajgcy skorke
sera San Pietro oprécz przyjemnego aromatu, nadaje mu rowniez jedwabistg konsystencje
dzieki rownomiernemu rozprowadzaniu wilgoci na catej powierzchni.

Stomkowo-zo6tta barwa, kruche wnetrze sera z matymi otworami rozptywa sie w ustach,
pozostawiajac posmak dzieki wytwarzajgcej sie tyrozynie. Ser ma zapach miodu, wanilii, wosku
pszczelego i wyrazne nuty prazenia. Smak jest intensywny (umami) i lekko stodki. Ser dojrzewa
minimum 6 miesiecy.

Sugestie

Tak elegancki i szlachetny ser smakuje wybornie solo lub jako czes$¢ degustaciji.
Przed spozyciem producent zaleca usuniecie wosku pszczelego.

Dane techniczne

Charakterystyka: Migkki ser z pasteryzowanego mleka krowiego, dojrzewajacy
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Smak: stony, delikatnie stodki, aromatyczne zapachy wosku i miodu, lekko pikantny
Sktadniki: MLEKO z Wtoch (LAKTOZA), sél, podpuszczka, owiniety w wosku pszczelim (5%).
Masa netto: okoto 2,5 kg

Sposoéb przechowywania: Przechowywac w chtodnym miejscu w temperaturze od 0°C do 4 °C.

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1813 kJ / 437 kcal

Ttuszcze: 36,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 26,2 g
Weglowodany: 0,9 g, wtym cukry 0,4 g

Biatka: 269

Sol: 1,99

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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