(=)

FATTORIE

DEIDUCA

TENUTA SANTANNA

Wino Chardonnay DOC

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Tenuta
Sant:Xnna

HARDONNAY

VENEZIA

DENOMINAZIONE
D1 ORIGINE CONTROLLATA

Opis

Biate wino wytrawne o zéttostomkowej barwie z zielonkawymi refleksami. Bukiet emanuje
kwiatowymi i owocowymi aromatami, z wyraznymi nutami jabtka golden, biatej brzoskwini

i kwiatéw akacji. Bardzo przyjemne nuty mineralne, harmonijne potaczenie migkkosci

ze Swiezoscig. Szczep wywodzacy sie z Burgundii, jednak dzigki tatwosci z jaka adaptuje sie
do warunkéw glebowych rozpowszechniony w rejonach uprawy winorosli na catym swiecie.
Gliniaste gleby zachodniej czesci regionu Veneto przydaja mu szczegdlnej elegancji i miekkosci,
podkreslajac bardzo wyraznie wyjgtkowe charakterystyki tej apelaciji.

Sugestie

Znakomite jako aperitif, do przystawek i wszelkich rodzajow ryb oraz tagodnych seréw.

Dane techniczne
Rodzaj: biate wytrawne
Szczep: Chardonnay 100%
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Winnica: winnice Loncon di Annone Veneto

Zawartosc¢ alkoholu: 12,0%

Barwa: zo6ttostomkowa z zielonkawymi refleksami

Bukiet: Bukiet emanuje kwiatowymi i owocowymi aromatami, z wyraznymi nutami jabtka golden, biatej

brzoskwini i kwiatéw akacji.

Winifikacja: Winogrona zbierane sg w nocy, albo wczesnym switem, kiedy temperatury pozwalaja
zachowac nietkniete aromaty owocow. Winogrona poddane kriomaceracji zostajg nastepnie
delikatnie zgniecione, a otrzymany moszcz przechodzi fermentacje alkoholowa w stalowych
zbiornikach. Nastepnie wino z dodatkiem drozdzy lezakuje przez okoto 3 miesigce, aby
ostatecznie zostac przelane do butelek.

Opakowanie: butelka szklana
Pojemnosé: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Wtochy

Temperatura podania: 10-12°C

Gestos¢ krzewow: : 4.550 krzewow na hektar
Wydajno$¢ winogron: : okoto 75 kwintali na hektar
Wysokos$¢ n.p.m.: : 20 -30 m n.p.m.

Alergeny

SIARCZYNY
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