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citres

Crema di zucca
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez glutenu Opis

Delikatny krem dyniowy do smarowania lub przyprawiania potraw, który zadowoli nawet
najbardziej wymagające podniebienia. Pełen smaku i kolorów jesieni, pory roku, podczas
której zbierane są dynie. Przenieś swoją duszę w jej wszystkie odcienie.

Sugestie

Krem dyniowy świetnie sprawdzi się podczas pory aperitivo – dopraw nim chrupiące
bruschetty. Wszechstronność tego kremu jest nieograniczona, wypróbuj go do zagęszczenia
risotta, dodaj do ciasta do kluseczek typu gnocchi czy ciesz się jego smakiem na chrupiących
crostini.

Dane techniczne

Składniki: dynia 64% (pochodzenie UE lub spoza UE), olej słonecznikowy, płatki ziemniaczane, sól,

dekstroza, cebula, marchew czarna, gałka muszkatołowa, pieprz, rozmaryn, aromaty, regulator

kwasowości: kwas mlekowy

Opakowanie: Słoik
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Masa netto: 200 gramów lub 1000 gramów

Sposób przechowywania: Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć w ciągu 15 dni.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1240 kJ / 300 kcal

Tłuszcze: 27 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 3,3 g

Węglowodany: 9,6 g, w tym cukry 5,3 g

Białka: 2,1 g

Sól: 2,0 g

Błonnik: 3,2 g

Alergeny

bez GLUTENU
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