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Passata di datterino Rosso Gargano

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Doskonata jakosciowo tradycyjna passata z pomidorkéw daktylowych z petnej stonca Apulii.
Prosta, doskonata jakosciowo receptura, nie zawierajgca zbednych dodatkéw.
Aromatyczna, gesta i jedwabista, doskonale taczy sie z makaronem. Idealna opcja dla oséb,
ktore nie chca poswiecac zbyt wiele czasu na gotowanie, a chciatyby cieszy¢ sie
doskonatym smakiem wioskich makaronéw. Wystarczy podgrzac¢ i podawaé z makaronem.
Znakomicie sprawdzi sie rowniez jako sktadnik soséw i wyszukanych potraw.

Sugestie

Podgrzewac¢ przez kilka minut po czym doda¢ go do makaronu ugotowanego al dente. Danie
mozna dodatkowo posypac parmezanem lub serem grana padano. Znakomicie sprawdzi sie
rowniez w innych daniach, w tym np. jako sos na pizze Gourmet.

Dane techniczne

Sktadniki: Pomidorki daktylowe, sdl, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.
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Opakowanie: Stoik

Masa netto: 290 gram

Sposob przechowywania: Po otwarciu przechowywaé w lodéwce w temp. +4°C i spozy¢ w ciggu 3-4 dni.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 139 kd / 33 kcal

Ttuszcze: 0,0 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,0 g
Weglowodany: 5,0 g, w tym cukry 4,7 g

Biatka: 1,59

Sol: 0,20 g

Btonnik: 1,39
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