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Sugo all'arrabbiata Rosso Gargano
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Gotowy sos do makaronu na bazie pulpy pomidorowej i pomidorów pelati z Apulii, z dodatkiem
ostrej papryczki peperoncino, oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia, soli i czosnku. Nie zawiera
konserwantów, ani dodatku cukru (zawiera jedynie naturalne cukry). Doskonała opcja dla osób,
które mają mało czasu na gotowanie, a nie chcą rezygnować z dobrego makaronu we włoskim
stylu. Znakomicie sprawdzi się też jako szybkie danie na niespodziewaną wizytę gości.
Smaczny i bardzo dobry jakościowo. Wystarczy podgrzać i podawać z makaronem.

Sugestie

Podgrzewać sos przez kilka minut po czym dodać go do makaronu ugotowanego al dente.
Danie można dodatkowo posypać parmezanem lub serem grana padano.

Dane techniczne

Składniki: pulpa pomidorowa, pomidory bez skórki, oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia, sól, czosnek,

papryczka ostra w proszku (0,1%), regulator kwasowości: kwas cytrynowy. Bez dodatku cukru

(naturalnie zawiera cukry).

Opakowanie: Słoik

Masa netto: 290 gram
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Sposób przechowywania: Po otwarciu przechowywać w lodówce w temp. +4°C i spożyć w ciągu 3-4 dni.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 233 kJ / 56 kcal

Tłuszcze: 3,2 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,5 g

Węglowodany: 4,3 g, w tym cukry 4,2 g

Białka: 1,8 g

Sól: 0,8 g

Błonnik: 1,4 g

Alergeny

Bez dodatku cukru (naturalnie zawiera cukry). Bez konserwantów.
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