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DUCA DI DOLLE
Wino Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore

D.O.C.G. BRT NATURE - Spumante Brut Nature Sui Lieviti

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Wino Duca di Dolle BRT NATURE to wytrawne Prosecco Superiore D.O.C.G. z winnicy Duca di
Dolle, o cukrze resztkowym 0 g/I. Jego produkcja bazuje na tradycyjnej metodzie
wytwarzania klasycznego brut. Wytwarzane z 3 szczepdéw lokalnych winogron: Glera (90%),
Verdiso (56%), Perera (5%). Winogrona pochodzace ze stokow o potudniowej ekspozyciji

po recznym zbiorze sg prasowane, winifikowane, a nastepnie pozostawiane do refermentacji

w butelce z drozdzami przez minimum 3 miesigce. Brt Nature to prosecco
o barwie stomkowo-zielonkawej, charakterystycznej dla win wtérnie fermentowanych

w butelce, $wieze, wytrawne, mineralne, tatwe do picia, o dobrej

intensywnosci, z typowymi odczuciami drozdzowymi. Dominuje aromat skorki
chleba, nuty biatych kwiatéw, cytruséw i biatych owocow. Nowos¢ winnicy Duca di Dolle,

oferujgca unikalne doznania sensoryczne. Doskonale sprawdza sie jako
aperitif dzieki wyrafinowanemu i harmonijnemu smakowi, a jednoczesnie
aromatycznemu i trwatemu smakowi.

Zawarto$c¢ alkoholu 12% obj.

Pozostatos¢ cukru 0 g/l
Catkowita kwasowos¢ 5 g/l
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Ekstrakt suchy 16 g/l

Sugestie

Doskonate jako aperitif, idealnie komponuje sie z delikatnymi przystawkami, przekgskami,
fingerfood, Swiezymi serami i delikatnymi daniami dzieki swojej zdolnosci do podkreslania
lekkich, ale dobrze ustrukturyzowanych potraw.

Degustowac po sedymentacji osadu. W tym celu nalezy pozostawi¢ butelke nieruchomo
przed otwarciem, w pozycji pionowej badz poziomej, tak aby pozostatosci drozdzy opadty,
zapewniajac jednorodnos¢ napoju.

Dane techniczne

Rodzaj: Prosecco Superiore

Szczep: 90% Glera, 5% Verdiso, 5% Perera

Zawartosc¢ alkoholu: 12%

Barwa: stomkowo-zielonkawy, charakterystyczny dla win refermentowanych w butelce

Bukiet: aromat skorki chleba, nuty biatych kwiatéw, cytruséw i biatych owocow

Opakowanie: Butelka szklana

Pojemnosé: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Witochy

Temperatura podania: Podawa¢ schtodzone do 7°C, w krysztatowym kieliszku z szerokim dnem o formie tulipana,
zwezajgcym sie ku gorze.

Forma uprawy: Podwajna odwrécona

Termin zbioréw: Koniec wrzesnia

Sposob zbiorow: Winogrona po recznym zbiorze we wrzesniu sg prasowane, winifikowane, a nastepnie
pozostawiane do refermentacji w butelce z drozdzami przez minimum 3 miesiace.

Cukier resztkowy: 0 gramow/litr

Kwasowosc: 5 gram/litr

Suchy wyciag: 16 gramow/litr

Wyprodukowano: we Wioszech

Alergeny

SIARCZYNY
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