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Ser PICCOLO FIORE DI BUFALA

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
-?m Na Zamowienie

Ekskluzywny serek plesniowy z pasteryzowanego mleka bawolic. Serek na naturalnym starterze
kultur mlekowych i podpuszczce zwierzecej, o cylindrycznym ksztafcie i delikatnej, biatej,
jadalnej skoérce pokrytej wykwitami biatej plesni. W swiezym produkcie skorka pozostaje
bardziej kremowa i zwarta, w miare dojrzewania nabierajac bardziej ptynnej konsystenciji.
Serek o barwie kosci stoniowej, w smaku przyjemnie mleczny i aksamitny, z delikatnymi
kwaskowatymi nutami rozwijajacymi sie w procesie dojrzewania.

Sugestie
Znakomity akompaniament aperitifu. Doskonaty sam w sobie.

Produkt na zamdéwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser $wiezy, podpuszczkowy.
Charakterystyka: wtoski ser z mleka bawolego o kremowej konsystencji i delikatnej skorce.
Smak: delikatny i kremowy
Sktadniki: MLEKO bawole pochodzenia wtoskiego, sol, podpuszczka, Penicillium Candidum
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Masa netto: min. 0,25 kg
Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. +2 a +8°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1254 kJ / 303 kcal

Ttuszcze: 28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20,4 g
Weglowodany: 0,2 g, w tym cukry 0,2 g

Biatka: 12,6 g

Sol: 1,39

Alergeny

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE (w tym LAKTOZA),
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