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MORO FORMAGGI

Ser Formaggio Fior D'Arancio DOCG

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
ﬂ Na Zamoéwienie
Ser plesniowy typu Blue Cheese z pasteryzowanego mleka krowiego uszlachetniany

w winie o aromatach pomaranczy Fior d’Arancio DOCG. Ser o wyjagtkowej elegancji

i niezwyktym smaku, prawdziwa harmonia zmystéw. £gczy w sobie pikantne i maslane nuty
sera z delikatnymi aromatami wina passito ze Wzgdrz Euganejskich — romantycznymi nutami
biatych kwiatow, owocow cytrusowych, moreli, miodu i wanilii.

Oddziatuje przy tym prozdrowotnie utatwiajac eliminacje ttuszczow.

Typowy dla okolic Treviso zabieg uszlachetniania w winie zostat odkryty przypadkowo
podczas Wielkiej Wojny, kiedy to rolnicy z Conegliano i Oderzo, aby ukry¢ sery

przed najazdami zotnierzy austriackich, umieszczali je w wyttokach chronigc

je przed konfiskata.

Produkowane sg co roku w okolicach potowy wrzesnia, kiedy to moszcze gronowe

sa w trakcie fermentacji. Po doktadnym oczyszczeniu gomotki sera zanurza sie na kilka dni
w Swiezym moszczu, przez co ser nabiera barwy typowej dla rodzaju uzytego wina,

co oprocz waloréw przedtuzajacych przydatnos¢ sera do spozycia, nadaje mu rowniez
charakterystyczny aromat. Proces dojrzewania sera trwa min. 2 miesigce.

Sugestie

Wyjatkowy ser do degustacji.

Produkt na zaméwienie.
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Dane techniczne

Charakterystyka: Ser plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego, dojrzewajacy, uszlachetniany

Smak: Swiezy, owocowy, lekko pikantny

Sktadniki: pasteryzowane MLEKO krowie (z UE), bakterie mlekowe, sol, podpuszczka. Uszlachetniany w
winie Fior d'Arancio DOCG. Skoérka niejadalna.

Masa netto: ok. 2/3 kg

Sposoéb przechowywania: Produkt oryginalnie zapakowany przechowywa¢ w temp od +0°C do +6°C. Po otwarciu
opakowania przechowywaé w temp od +0°C do +4°C.

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1504 kJ / 362 kcal

Ttuszcze: 28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 22 g
Weglowodany: 2,5 g, w tym cukry 2,0 Og

Biatka: 259

Sol: 2149

Alergeny

pasteryzowane MLEKO krowie (z Wtoch), wino Fior d'Arancio DOCG (SIARCZYNY)
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