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Base per Pinsa Romana

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Pinsa Romana to produkt gastronomiczny przypominajacy pizze jesli chodzi o sposéb uzycia,
ale réznigcy sie od niej znacznie samym procesem przygotowania. Pinsa czestokro¢ opisywana
jest jako ,chmurka” o zniewalajaco chrupkiej skoérce i miekkim, delikatnym wnetrzu.

To, co nazywamy ,nowoczesng rzymska pinsg” to reinterpretacja starozytnej receptury,
ktora siega czasow starozytnego Rzymu, a dostosowana zostata do dzisiejszych sktadnikow
i nowoczesnych technik obrébki.

Pinsa Romana charakteryzuje sie owalnym ksztattem, kruchoscia (jest chrupigca

na brzegach i miekka w srodku), wysoka strawnoscia (dzieki réznorodnym
technikom wyrastania-dojrzewania), unikalng i oryginalna mieszankg uzytych
mak: maka pszenna, maka ryzowa, maka sojowa i zakwas

oraz niezrownanym zapachem (dzieki uzyciu zakwasu i dtugiemu dojrzewaniu
ciasta).

Sugestie

Wstepnie wypieczona Pinsa Romana obtozona najwyzszej jakosci wtoskimi sktadnikami stanowi
doskonatg alternatywe dla pizzy.

Produkt na zaméwienie. Prosimy o kontakt z biurem.

Dane techniczne

Rodzaj: wstepnie wypieczona baza pinsy
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Sktadniki: maka do pinsy (maka PSZENNA typ "0", maka ryzowa, mgka sojowa, suszony zakwas
PSZENNY, aromaty), woda, oliwa z oliwek extravergine, sol, drozdze. Zawiera GLUTEN. Bez
konserwantéw.

Opakowanie: Plastikowe

Masa netto: 2x2509g

Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w temperaturze od +1°C do +8° C. Po otwarciu spozy¢ w ciggu 2 dni.

Wyprodukowano: w Polsce przez Pinseria Woda i Mgka Rzeszéw

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 967 kJ/232 keal

Ttuszcze: 1,7 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,7 g
Weglowodany: 44 g, w tym cukry 0,4 g

Biatka: 9,13 ¢g

Sol: 0,89

Btonnik: 2,19

Alergeny

maka PSZENNA typ "0", suszony zakwas PSZENNY (GLUTEN). Bez konserwantow.
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