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Passata di Puglia Rosso Gargano

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia
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COLTIVATD DA NOI

@ Bez glutenu OpIS

Passata di Puglia Rosso Gargano z wyselekcjonowanych dojrzatych, swiezych pomidoréw
uprawianych i przetwarzanych na plantacjach we wtoskiej Apulii. Pomidory uprawiane

pod gorgcym wtoskim storicem zbierane sg w najgoretsze dni roku, dzieki czemu
charakteryzuja sie doskonatym aromatem i wyjgtkowym smakiem. W ciggu zaledwie kilku
godzin po zbiorze sg one po doktadnym oczyszczeniu przetwarzane z najwyzsza
skrupulatnoscia i pieczotowitos$cia, dajac poczatek doskonatej jakosci passacie, gestej,

i jedwabistej w smaku. Wystarczy ja podgrzac¢, aby nada¢ potrawom idealnie kremowej
konsystencji. Zachowuje swoj kolor podczas krétkiego gotowania.

Sugestie

Idealna do krétko gotowanych soséw, potraw na bazie jajek, biatych mies i soséw
do makaronéw. Polecana zwtaszcza do lasagne i cannelloni.

Dane techniczne
Sktadniki: pomidory, sél, korektor kwasowosci (kwas cytrynowy).
Masa netto: stoik szklany 690 g
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Wyprodukowano: we Wioszech

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 136 kJ / 32 kcal

Ttuszcze: 0,0 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 0 g
Weglowodany: 5,6 g, w tym cukry 4,3 g

Biatka: 1,79

Sol: 0,15¢g

Btonnik: 1649

Alergeny

brak
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