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TENUTA GIUSTINI

Wino Avoglia Fiano Puglia IGP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

FIANO

I

GIUSTINI

Opis

Biate wino Fiano apelacji Puglia IGP z linii Avoglia. Wino z lokalnego szczepu winogron Fiano
(wiek krzewéw: 10-15 lat) wytwarzane na potudniu Wtoch, w San Giorgio lonico, nieopodal
Salento. Biate wino o stomkowo-zoéttej barwie, kwiatowo-owocowych aromatach,

z wyczuwalna nuta owocow o biatym miazszu. Swieze i utrzymujace sie.

Winogrona szczepu Fiano uprawiane sg systemem Guyot obustronnym, na zyznej glebie
o sredniej migzszosci. Po zbiorach w pierwszej dekadzie wrzesnia, winogrona

po odszyputkowaniu poddawane sa delikatnemu zgnieceniu, zas faza maceracji zostaje
catkowicie pominieta. Fermentacja alkoholowa zachodzi w stalowych kadziach inox

w temperaturze 16°C, po czym nastepuje faza dojrzewania wina.

Wino zabutelkowane moze by¢ przechowywane przez okres do 2 lat.

Zawartosé alkoholu: 12%.

Sugestie

Doskonate do przystawek na bazie owocéw morza, dan wegetarianskich i $wiezych serow.
Najlepiej podawaé w temperaturze 10-12 °C.
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Dane techniczne
Kolor: biate
Styl, smak: kwiatowo-owocowy z owocami o biatym migzszu
Szczep: Fiano
Zawartosc¢ alkoholu: 12%
Pojemnos¢: 0,75l
Temperatura podania: Serwowac w temperaturze 10-12°C.
Sugestie podania: Doskonate do przystawek na bazie owocéw morza, dan wegetarianskich i swiezych seréw.
Kraj pochodzenia: Witochy
Apelacja: Puglia IGP
System uprawy: Guyot dwuramienny
Sredni wiek winorosli: 10-15 lat
Gleba: Na zyznej glebie o $redniej migzszosci
Zbiér winogron: Pierwsze 10 dni wrzesnia
Winifikacja: Odszyputkowanie i miekkie tfoczenie winogron, bez maceracji. Fermentacja alkoholowa
odbywa sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej w temperaturze 16°C.
Rafinacja: W kadziach ze stali nierdzewnej.
Trwatos$c¢/zywotnosé: 2 lata

Alergeny

SIARCZYNY
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