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Ser Piave "Oro" DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

Opis

Piave ,,Oro” DOP to twardy ser dojrzewajacy z mleka krowiego, wywodzacy sie z prowincji
Belluno. Obszar ten, na styku z Narodowym Parkiem Dolomiti Bellunesi pokryty jest bogata
szatg roslinng obfitujgca w kwiatostany, ktére nadaja paszom specyficzne wiasciwosci
organoleptyczne. Intensywny, zdecydowany i wyrafinowany smak pogtebia sie w miare
dojrzewania, zachowujac jednak niezmiennie swoja niepowtarzalng nute smakowa. Piave ma
zwartg konsystencje bez oczek. Zaliczany jest do twardych seréw stotowych srednio
dojrzewajgcych. Jego nazwa pochodzi od gtéwnej rzeki regionu, rzeki Piave, ktéra optywa
terytorium, z ktérego pochodzi mleko do produkcji tegoz sera.

Sugestie

Idealnie komponuje si¢ z gruszkg i orzechami wioskimi. Znakomity w formie tartej
np. do makaronéw. Doskonaly zwtaszcza z winem Malvasia passito.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser z mleka krowiego, dojrzewajacy
Smak: zdecydowany, intensywny, wyrafinowany
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Sktadniki: MLEKO krowie, sol, podpuszczka, lizozym biatka JAJ. Skérka niejadalna.

Opakowanie: oryginalna gométka w catosci nie jest pakowana prézniowo; pokrojony w kawatki pakowany
proézniowo

Masa netto: ok. 5,5 kg

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w temp. od+2 °C do +10 °C.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1938 kJ / 467 kcal

Ttuszcze: 38 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 26 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 309

Sol: 209

Alergeny

MLEKO krowie, konserwowany lizozymem z biatka JAJ. Skorka niejadalna.
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