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POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

e Suszone nasiona kopru wioskiego. Koper wtoski to roslina znana juz
od starozytnosci, bogata w historie i tradycje, gteboko zakorzeniona
w kulturze popularnej i zyciu codziennym. Koper wtoski charakteryzuje
sie stodko-korzennym zapachem i aromatem, ktory nieco przypomina
anyzek. W kuchni wioskiej wykorzystywany jest do celéw kulinarnych
czy to w postaci surowej, gotowanej czy zapiekanej. Czesto uzywany
jako przyprawa do aromatyzowania deseréw, mies i innych produktow
spozywczych. Wtasciwosci kopru wtoskiego znane sg doskonale
w zielarstwie i lecznictwie — bogaty w substancje bioaktywne
wspomaga trawienie i funkcjonowanie jelit, a napary z tej rosliny
tagodza dolegliwosci ze strony uktadu oddechowego, dziatajac
wykrztusnie i tagodzac kaszel.

Sugestie

Doskonate do aromatyzowania potraw miesnych i rybnych, bulionéw na bazie ryb i owocow
morza, deserow i napojow.

Dane techniczne
Sktadniki: Koper wioski suszony
Opakowanie: Torebka plastikowa
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Masa netto: 1kg
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym miejscu, z daleka od zrédet Swiatta.
Kraj pochodzenia: Wiochy
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