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DEIDUCA

CASEIFICIO NUOVO
Ser Pecorino a crosta fiorita "Cupido”

POCHODZENIE PRODUKTU:

I

Toskania
NOWOSC

Opis

Ser pecorino z pasteryzowanego 100% toskanskiego mleka owczego, o skérce pokrytej
przerostami wyselekcjonowanych kultur plesniowych. Migkki serek stotowy

na podpuszczce, o delikatnym smaku, dojrzewajgcy do 20 dni. Limitowana

edycja o unikalnej formie w ksztatcie serca, przygotowana specjalnie na Walentynki. Ser,

w ktérym mozna sie zakochag, delektujac sie nim na tysiace sposobdéw, wybor nalezy
do Ciebie...

Sugestie

Ser stotowy, znakomity sam w sobie. Idealny wybo6r na Walentynki.

Edycja limitowana.
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Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:

Sktadniki:

Wyglad:

Sposob przechowywania:

Opakowanie:
Masa netto:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
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ser owczy, krétko dojrzewajgcy

z pasteryzowanego mleka owczego, krétko dojrzewajacy (ok. 20 dni)

pasteryzowane MLEKO owcze, sdl, podpuszczka, bakterie kwasu mlekowego,

wyselekcjonowane kultury plesni.
gomotka w ksztatcie serca
Przechowywa¢ w temp. od 0°C do +4°C.
papierowe, pakowany recznie

ok. 400-500 gram

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1157 kd / 279 kceal

Ttuszcze: 23 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 17 g
Weglowodany: ponizej 0,5 g, w tym cukry ponizej 0,59
Biatka: 189
Sol: 1,29
Alergeny
LAKTOZA (MLEKO owcze)
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