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Grantortelli al Tartufo Bianco

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

=
RANTORTELL

a¢ ql Tareufo bialc

NOWOSC

Bez GMO OpIS

Ravioli jajeczne z semoli twardego ziarna pszenicy z nadzieniem z ricotty, jajek, sera Grana
Padano, sera Parmigiano Reggiano i trufli [Tuber Maganatum Pico].

Ravioli nalezy gotowacé w duzej ilosci wrzacej, osolonej wody maksymalnie 4 minuty, odcedzi¢
i doprawi¢ wg uznania.

Sugestie
Idealnie sprawdza sie podane z ptatkami Swiezej trufli lub z carpaccio z trufli marki Tosco
Bosco.
Dane techniczne

Rodzaj: Ravioli jajeczne z nadzieniem z biafg trufla.

Skfadniki: ricotta (SERWATKA, sol, regulator kwasowosci: kwas mlekowy), semola z PSZENICY durum,
JAJA (11% gotowego produktu), butka tarta (mgka PSZENNA typu ,,0”, sol, drozdze), ser
Grana Padano (MLEKO, sol, podpuszczka, substancja konserwujgca: lizozym JAJ), ser
Parmigiano Reggiano (MLEKO, sél, podpuszczka), olej stonecznikowy, sol, aromat, biata
TRUFLA [Tuber magnatum pico] (0,01% w produkcie gotowym).

Opakowanie: Plastikowe
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Masa netto: 2509

Karton: 8 sztuk

Sposob przechowywania: Przechowywac w lodéwce w temperaturze +4°C.
Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI Odzyw CZ€ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1071 KJ /255 keal

Ttuszcze: 11 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 4,2 g
Weglowodany: 26 g, wtymcukry 2,2 g

Biatka: 139

Sol: 1,49

Btonnik: 2,69

Alergeny

SERWATKA MLEKA krowiego, MLEKO krowie, semola (kasza manna) z PSZENICY durum, JAJA, lizozym JAJ, biata
TRUFLA [Tuber magnatum pico]. Bez GMO.
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