(=)

FATTORIE

DEIDUCA

MENABREA
Girasoli Mozzarella e Pomodoro

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

fol @
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e pomodore

NOWOSC

Bez GMO Opis

Okragte ravioli jajeczne z semoli twardego ziarna pszenicy z nadzieniem z mozzarelli,
pomidordw i sera Grana Padano. Ravioli nalezy gotowac¢ w duzej ilosci wrzacej, osolonej wody
maksymalnie 4 minuty, odcedzi¢ i doprawi¢ wg uznania.

Sugestie

Doskonale komponuja sie z sosem pomidorowym, papryczka peperoncino, swieza bazylig

i parmezanem. Wystarczy przygotowac sos podsmazajgc delikatnie na patelni zgbek czosnku,
dodac¢ passate pomidorowa i doprawi¢ solg i papryczka peperoncino. Odcedzi¢ wczesniej

ugotowane ravioli, potaczy¢ z sosem, udekorowac¢ wszystko swiezg bazylig i posypac tartym
serem Parmigiano Reggiano lub Grana Padano.

Dane techniczne

Rodzaj: Ravioli jajeczne z nadzieniem z mozzarelli, pomidoréw i sera Grana Padano.
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Sktadniki: semola z PSZENICY durum, ricotta (SERWATKA, sdl, regulator kwasowosci: kwas mlekowy),
mozzarella (MLEKO, so6l, podpuszczka) (16% produktu gotowego), JAJA (11% produktu
gotowego), pomidor (9% masy gotowego produktu), suszone pomidory (3,5% w produkcie
gotowym), SERWATKA w proszku, butka tarta (mgka PSZENNA miekka typu ,,0”, sél, drozdze),
btonnik roslinny (bambus, babka plesznik), ser Grana Padano (MLEKO, sél, podpuszczka ,
substancja konserwujgca: lizozym JAJ), bazylia (1% w produkcie gotowym).

Opakowanie: Plastikowe

Masa netto: 2509

Karton: 8 sztuk

Sposob przechowywania: Przechowywac w lodéwce w temperaturze +4°C.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ@ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1040 KJ / 248 kcal

Ttuszcze: 10 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 4,7 g
Weglowodany: 26 g, w tym cukry 2,9 g

Biatka: 129

Sol: 1,39

Btonnik: 3,09

Alergeny

PSZENICA, SERWATKA i MLEKO krowie, JAJA. Bez GMO.
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