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DEIDUCA

MENABREA

Piwo MENABREA LA 150° AMBRATA

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

Opis

La 150° Ambrata to wtoskie piwo bursztynowe typu Méarzen. Piwo do celebrowania,
specjalnos¢ Browaru Menabrea. Produkowane z najlepszych sktadnikéw: stodu
jeczmiennego, kukurydzy i chmielu, na bazie alpejskiej wody. Dzieki zmieszaniu ciemnych
stodéw otrzymuje piekna bursztynowa barwe, na podniebieniu zas jest stodkie,

z intensywnym aromatem palonego stodu i wytrawnym finiszem, dobrze wywazonym
chmielem. Piwo o dobrym ciele, o delikatnej i kremowej strukturze, z trwatg kremowa
pianka.

Zawartosc¢ alkoholu: 5,0%.

Dostepne w pojemnosciach: 0,33 litra x 24 sztuki

Sugestie

Znakomite do skorupiakéw, biatych mies, dojrzatych serow, risotto i dan z ryzu. Najlepiej
smakuje w temperaturze 6-8 °C.

Dane techniczne

Rodzaj: Wioskie piwo bursztynowe dolnej fermentaciji typu Mérzen
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Skfadniki: woda, stéd JECZMIENNY, kukurydza, chmiel. Zawiera DWUTLENEK WEGLA 5,5 g/l (+/-0,3)
Zawartos¢ alkoholu: 5,0% (+/-0,5)

Stopnie Plato: 11,8 (+/-0,4)

Opakowanie: Butelka szklana

Pojemnos¢: 0,33 litra

Karton: 0,33l x 24 sztuki

Przechowywanie: Przechowywac z dala od zrodet ciepta, nie wystawia¢ na bezposrednie dziatanie stonca,

przechowywacé w temperaturze ponizej +5°C.
Temperatura podania: Podawac w temp. 6-8°C.

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 42 keal

Alergeny

stéd JECZMIENNY. Zawiera DWUTLENEK WEGLA 5,5 g/I (+/-0,3)
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