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CASEIFCIO NUOVO
Ser Formaggio toscano fresco al Pepe nero

POCHODZENIE PRODUKTU:
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~ORMAGCI? al
\:\':,‘v g NERO
37 ’

>
IS

Opis

Krétko dojrzewajacy ser z mleka krowiego i owczego z dodatkiem ziaren czarnego pieprzu

z regionu Toskania. Delikatny, wysokiej jakosci ser z pasteryzowanego mleka z dodatkiem
naturalnej podpuszczki i wyselekcjonowanych kultur bakterii mlekowych oraz soli z Saline di
Volterra, znanych i cenionych juz od czaséw etruskich naturalnych zrédet solankowych regionu.
Dodatek ziaren czarnego pieprzu nadaje serowi charakteru i wyrazistosci.

Sugestie

Idealna propozycja do desek wtoskich seréw i przystawek. Doskonale komponuije sie
z wedlinami, a takze z miodem.
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Dane techniczne
Rodzaj sera: z pasteryzowanego mleka krowiego i owczego, z dodatkiem ziaren czarnego pieprzu
Skfadniki: pasteryzowane MLEKO krowie, pasteryzowane MLEKO owcze, pieprz czarny ziarnisty min.
1%, sol, podpuszczka, szczepy bakterii kwasu mlekowego.
Charakterystyka: Kroétko dojrzewajgcy (30 dni), z dodatkiem ziaren czarnego pieprzu
Wyglad: okragta gomodtka o przekroju 10cm
Konserwanty: Nie zawiera konserwantéw
ShelfLife trwatosé: 6 miesiecy od daty produkcji
Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym miejscu. Po otwarciu przechowywa¢ w temp. do +4°C.
Opakowanie: prozniowe
Waga: Dostepny w catosci ok. 600-700 gram
Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$¢ energetyczna: 1519 kJ / 367 Kcal

Ttuszcze: 31g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21g
Weglowodany: 0,7 g, w tym cukry ponizej 0,5 g

Biatka: 21g

Sol: 1,29

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO owcze, MLEKO krowie)
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