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Prosciutto crudo estero Del Duca a fettine

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Witoska szynka wieprzowa w plasterkach, dojrzewajgca przez 8-9 miesiecy. Szynka prasowana,
0 mocnej rézowej barwie. Pochodzenie miesa: kraje UE. Zachowuje konsystencje po pocieciu
na plasterki. Aromatyczna, o delikatnym ,,stodkim” smaku.

Sugestie

Idealna na przystawki, do kanapek, dodatek na pizze albo sktadnik dan gtéwnych.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Charakterystyka: Szynka wieprzowa dojrzewajaca prasowana w plasterkach
Sktadniki: Udziec wieprzowy (pochodzenie miesa: kraje UE), sol.
Smak: Delikatny
Wyglad: Udziec wieprzowy w catosci, bez kosci
Opakowanie: Prézniowe
Masa netto: 2009
Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. max +10 °C. Nie przektuwac opakowania.
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Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano: we Wioszech

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1152 kJ / 277 kcal

Ttuszcze: 19 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,5 g
Weglowodany: 0,59, wtym cukry 0,59

Biatka: 279

Sol: 559

Alergeny

Nie zawiera glutenu
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