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Mortadella La Nera al tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

NOWOSC

@ Bez glutenu OpIS

Mortadella wieprzowa ,La Nera” z ptatkami trufli czarnej letniej. Najwyzszej jakosci ekskluzywna
wedlina dla koneseréw z regionu Emilia-Romania. Wytwarzana w okolicach Bolonii, skad
historycznie wywodzi sie mortadella. Intensywny smak doskonatej jakosciowo mortadelli
potaczony zostat z delikatnym smakiem trufli letniej, dajac znakomity produkt dla
najwybredniejszych podniebien. Producent, firma Felsineo, przywiazuje wielka wage

do jakosci produktu, uzywajac wytacznie prostych i rygorystycznie wyselekcjonowanych
sktadnikow i gwarantujgc najwyzsze miedzynarodowe standardy przetwoérczosci.

SugestieDoskonata do wyszukanych panini i tostéw, na pizze i pinse
gourmet. Znakomita na deske wedlin gourmet. Pokrojona w kostke
stanowi doskonaly dodatek do wyszukanego aperitivu. Idealnie
komponuje sie z szampanem. Przed podaniem mortadelle najlepie;j
pozostawi¢ na kilka minut w temperaturze pokojowej, aby rozwineta
w petni swoj aromat.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Sktadniki: mieso wieprzowe, flaczki wieprzowe, sdl, trufla czarna letnia (Tuber aestivum vitt.) (1,15%),
przyprawa (oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia, aromat), aromaty naturalne, czosnek,
przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotyn sodu.
Masa netto: okoto 5 kg

Mortadella La Nera al tartufo | Strona1z2 www.delduca. p/


https://delduca.pl

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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Przechowywa¢ w temp. +0°C do max. +5°C

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1218 kd / 294 Kcal

26 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,9 g
0 g, wtymcukry 0 g

159

259

Bez glutenu (ponizej 20 ppm (mg/kg). Bez mleka i laktozy. Bez dodatku cukru, bez glutaminianu, bez polifosforanéw. Jelito

niejadalne.
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