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bricco dei guazzi

Wino Albarossa Piemonte DOC

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

Opis

Czerwone wino z Monferrato Alessandria – Olivola o intensywnym, głębokim rubinowym
kolorze, nagrodzone złotym medalem Berliner Wine Trophy 2022. Szczep Albarossa stworzony
z odmiany Barbera i Nebbiolo w 1938 roku przez profesora Dalmasso, który osiadł na ziemiach
Monferrato i Bric di Olivola. Wino w nosie ciepłe i otulające, z intensywnymi nutami jagód,
małych czerwonych owoców, nutami skórki chleba i skóry. Na podniebieniu okrągłe i pełne.
Bardzo przyjemne, wysoce pijalne. 

Sugestie

Znakomite zwłaszcza do dań mięsnych, w szczególności typowych dań kuchni okolic
Monferrato. Podawać w temperaturze 18-20°C.

Dane techniczne

Kraj, region: Włochy, Piemont, Monferrato Alessandria - Olivola

Apelacja: DOC
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Kolor: czerwone

Styl, smak: czerwone ciepłe i otulające, okrągłe i pełne, bardzo przyjemne

Szczep: 100% Albarossa - mix Nebbiolo i Barbera

Zawartość alkoholu: 15,5%

Pojemność: 0,75 l

Temperatura podania: Podawać w temperaturze 18/20 ° C.

Sugestie podania: Doskonałe jako aperitif lub akompaniament, zwłaszcza słonych przystawek. Idealne do

włoskich pierwszych dań na bazie ryb.

Alergeny

SIARCZYNY
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