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TENUTA SANT ANNA
Wino Traminer IGT

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Nowe, aromatyczne wino Linii “Goccia” z lokalnego szczepu winogron. Pierwotnie wywodzacy
sie z rejondw Gornej Adygi, szczep ten zaadoptowat sie znakomicie w innych regionach, jak
np. we Friuli, ktérego ziemie przydaty mu migkkosci i elegancji.

Degustacja:

Kolor stomkowozétty z delikatnymi zielonkawymi odcieniami. Kwiatowy bukiet z aromatem rézy
i delikatnymi nutami przypraw. Na podniebieniu swieze i proste, o przyjemnej kwasowosci
zbilansowanej miekka, aksamitng struktura i dobrg mineralnoscia.

Proponowane zestawienia kulinarne:

Doskonate jako aperitif, z przystawkami i wszelkimi rodzajami ryb, znakomite ze sSwiezymi
serami, rowniez plesniowymi.

Dane techniczne

Rodzaj:
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Szczep: Traminer 100%

Oznaczenie geograficzne: zwirowy, kamienisty

Rocznik:

Winnica: winnice witasne, wschodnia czes$¢ Friuli i Veneto

Zawartosc¢ alkoholu:

Barwa: stomkowozotty z delikatnymi zielonkawymi odcieniami
Bukiet:
Winifikacja: Po recznym zbiorze i selekcji w winnicy przy pierwszych promieniach stonca o swicie,

winogrona zostaja oczyszczone z todyzek, a otrzymany w tej fazie najwyzszej jakosci moszcz,
zwany ,kwiatem moszczu ”, zostaje zebrany w stalowe kadzie i winifikowany w warunkach
beztlenowych i kontrolowanej temperaturze. Nastepnie wino przelane do stalowych
pojemnikéw poddane zostaje dziataniu drozdzy przez okres 2 miesiecy, po czym przelane do
butelek, gdzie lezakuje przez nastgpne dwa miesiace.

Alergeny:

Opakowanie: butelka szklana
Pojemnos¢: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Witochy
Temperatura podania: 10°-12°C

Wysoko$¢ n.p.m.: :
Metoda uprawy: :
Gestosc¢ krzewow: :

Wydajnos¢ winogron::
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Guyot
4.500 krzewdw na hektar

okoto 80 kwintali na hektar
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