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Porcini Funghi Trifolati

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

FUNGHI PORCINI
RAUT o

Cay

-

SAUTEED
PORCINI:MUSHRDUMS

@ Bez glutenu OpIS

Cienko pokrojone borowiki w oleju stonecznikowym, z dodatkiem czosnku, cebuli, pietruszki
i przypraw. Gotowe do podania. Od 1980 roku firma Nova Funghi z Wenecji Euganejskiej
przetwarza lokalne grzyby, dostarczajac gastronomii produkt gotowy do podania. Doskonaty

produkt, ktéry pozwoli tatwo i szybko wyczarowaé przystawki, farsze, pizze i znakomite drugie
dania.

Sugestie

Doskonate na przystawke. Idealnie komponuja sie z drugimi daniami. Znakomite na pizze
np. do klasycznych wersji z szynka i grzybami.

Dane techniczne
Sktadniki: borowiki (Boletus edulis i grupa pokrewna) 72%, olej stonecznikowy, sol, czosnek
odwodniony, aromaty, regulatory kwasowosci: kwas cytrynowy, kwas mlekowy;
przeciwutleniacz: kwas askorbinowy; wzmacniacz smaku: glutaminian sodu.
Sposoéb przechowywania: Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu. Po otwarciu przechowywac¢ produkt w lodéwce

i spozy¢ do 3 dni.

Porcini Funghi Trifolati | Strona1z2 www.delduca p/


https://delduca.pl

(=)

FATTORIE

DE[DUCA

Kraj pochodzenia: Witochy

Massa netto: 780 g

y 4 - L]
WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 261 kJ / 63 keal

Ttuszcze: 4,1 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,5 g
Weglowodany: 2,99, wtymcukry 0,7 g

Biatka: 319

Sol: 149
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