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FATTORIE

RENZINI
Salame alla Granella di Pistacchio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Umbria

@ Bez glutenu OpIS

@ Salami ze 100% witoskiego migesa wieprzowego otoczone z zewnatrz kruszong pistacja. Produkt
Bez laktozy rzemieslniczy wytwarzany recznie. Posypka z pistacji sprawia, ze salami zyskuje
na oryginalnosci i prezentuje sie wyjatkowo elegancko.

ﬂ Na Zamowienie .
Sugestie

Idealne jako przystawka, przekaska do wtoskiego aperitivo. Znakomite na deske wedlin. Dobrze
komponuje sie z serami z mleka krowiego i owczego.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: wieprzowina
Charakterystyka: Salami obsypane pistacija.
Smak: delikatny
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Sktadniki: mieso wieprzowe (kraj pochodzenia: Wtochy), PISTACJA: sdl, czerwone wino, aromaty
naturalne, dekstroza, przyprawy, zelatyna bydlea, przeciwutleniacz (E301), konserwanty (E250,
E252). Posypka z PISTACJI 10% wagi. Bez jelita. Moze zawiera¢ sladowe ilosci MLEKA i

ORZECHA LASKOWEGO.
Waga: ok.200 g
Sposob przechowywania: Przechowywaé¢ w suchym i chtodnym miejscu.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1785 kJ / 430 kcal

Ttuszcze: 36 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 12 g
Weglowodany: 2,0 g, wtym cukry 0,3 g

Biatka: 259

Sol: 2,89

Alergeny

W mleko i pochodne — mozliwa obecnos$¢, moga wystepowacé w procesie produkcji. Owoce i skorupki i pochodne
(wszystkie produkty, ktére zawieraja: migdaty, orzechy laskowe, orzechy nerkowca, owoce pecan z Brasylii i Queensland,
pistacje) -obecne, mozliwa obecnos¢ w procesie produkciji. Dwutlenek siarki, siarczyny w stezeniu przekraczajacym
10mg/kg — moga wystepowac w procesie produkcji.

Salame alla Granella di Pistacchio | Strona2z2 WWW. de/duca_p/


https://delduca.pl

