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RENZINI
Salame al Tartufo ricoperto con Parmigiano Reggiano

POCHODZENIE PRODUKTU:

Umbria

@ Bez glutenu OpIS

@ Salami z truflg pokryte serem Parmigiano Reggiano, to innowacyjny i wyjatkowy produkt
Bez laktozy pod wzgledem smaku. Specjalnie wybrany rodzaj chudego migesa, krojony recznie, z dodatkiem
trufli letniej i catkowicie pokryty serem Parmigiano Reggiano DOP, ktére sprawiaja, iz salami

—— . . . nabieraintensywnego i szczegdlnego aromatu.
ﬂ Na Zamowienie

Sugestie

Doskonale smakuje samodzielnie, jako przystawka na desce wedlin i seréw lub ze sSwiezym
pieczywem. Idealnie podkresla smak makarondw i risotto.

Dane techniczne
Rodzaj miesa: wieprzowina
Charakterystyka: Salami z trufla i serem Parmigiano Reggiano
Smak: delikatny
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Sktadniki: mieso wieprzowe (kraj pochodzenia: Wtochy), Parmigiano Reggiano DOP 6% (MLEKO, sdl,
podpuszczka zwierzeca), trufla letnia 3% (tuber aestivum Vitt), sol, dekstroza, aromaty
naturalne, przyprawy, aromaty, zelatyna wotowa, przeciwutleniacz (E301, konserwanty: E250,
E252. Bez ostonki.

Masa netto: ok. 1,8 kg
Sposob przechowywania: W chtodnym miejscu, z daleka od zrédet Swiatta i ciepta.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1024 kJ / 246 kcal

Ttuszcze: 16 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 7,1 g
Weglowodany: 0,6 g, w tym cukry 0,0 g

Biatka: 24 9

Sol: 3,29

Alergeny

Moze zawieraé $ladowe ilosci ORZECHOW i ich SKORUPEK.
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