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renzini

Salame di Cinghiale al Pepe nero

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Umbria

Bez glutenu

Bez laktozy

Na Zamówienie

Opis

Salami z dzika w czarnym pieprzu. Bardzo aromatyczne dzięki Chuda dziczyzna dostarcza
dużych walorów smakowych i aromatycznych. Salami z dzika w czarnym pieprzu, smak
w odczuciu będzie mocno doprawiony i dzięki otoczce z czarnego pieprzu będzie wyraźny
i o przyjemnym zapachu.

Sugestie

Idealne do zaprezentowania na desce serów i wędlin, w akompaniamencie dojrzewającego sera
owczego lub sera alpejskiego. Będzie pasować idealnie do grzanek lub chleba z ciemnego
ziarna (np. razowy). Polecamy z dobrym czerwonym winem, aby podkreślić pełen smak mięsa
z dzika.

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: dziczyzna z wieprzowiną

Charakterystyka: Salami z dzika w czarnym pieprzu
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Smak: pikantny

Składniki: mięso z dzika 55% (kraj pochodzenia: UE), mięso wieprzowe 40%, pieprz, sól, dekstroza,

aromaty, przyprawy, żelatyna bydlęca, przeciwutleniacz (E301), konserwanty (E250, E252).

Pieprz na skórce w ilości 15% w produkcie. Bez jelita (skórki).

Masa netto: 200 g

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu.

Wyprodukowano: we Włoszech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1671 kJ / 403 kcal

Tłuszcze: 32,9 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 12,5 g

Węglowodany: 1,5 g, w tym cukry 0,0 g

Białka: 24 g

Sól: 5,05 g

Alergeny

MLEKO i jego POCHODNE (zawierające LAKTOZĘ) mogą występować w procesie produkcji. ORZECHY i SKORUPKI
ORZECHÓW (wszystkie produkty, które zawierają: MIGDAŁY, ORZECHY LASKOWE, ORZECHY NERKOWCA, ORZECHY
PECAN z Brazylii i Queensland, PISTACJE) - możliwa obecność, może występować w procesie produkcji. DWUTLENEK
SIARKI, SIARCZYNY w stężeniu przekraczającym 10mg/kg – mogą występować w procesie produkcji.
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