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De Cecco Paccheri
POCHODZENIE PRODUKTU:

Abruzja

Opis

Paccheri to rodzaj makaronu o kształcie dużych rurek, charakterystyczny dla regionu
Kampania. Jego nazwa pochodzi od słowa używanego w dialekcie neapolitańskim „paccarià”,
co oznacza „uderzenie, wymierzenie policzka”. Prawdopodobnie w tradycji lokalnej nazwa
ta miała odnosić się do ciężkiej i gęstej konsystencji dań przygotowywanych na bazie paccheri.
Specyficzny kształt dużych rurek powoduje bowiem, iż nadają się znakomicie do nadziewania,
a sos idealnie wypełnia również ich wnętrze.

Sugestie

Paccheri doskonale pasować będą do gęstego mięsnego sosu ragù typu neapolitańskiego.

Dane techniczne

Składniki: PSZENICA twarda durum, woda.

Opakowanie: Plastikowe

Waga: 500 gram

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłod i suchym miejscu.

Kraj pochodzenia: EU
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1490 kJ / 351 kcal

Tłuszcze: 1,5 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g)

Węglowodany: 69 g (w tym cukry 3,4 g)

Białka: 14 g

Sól: 0 g

Błonnik: 2,9 g

Alergeny

PSZENICA. Może zawierać śladowe ilości SOI.
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