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LA MOLISANA
Bucatini Molisana

POCHODZENIE PRODUKTU:

Molise
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BUCATINI

Opis

Dtugi makaron typu spaghettoni, czyli rodzaj grubszego spaghetti, z otworkiem na catej
dtugosci. Bucatini La Molisana to jeden z rodzajow makarondéw, ktéry w najlepszy sposob
oddaje tradycje rzymska. Nalezy do luksusowej linii makaronéw produkowanych

na matrycach z brazu, ziarnie obrabianym na kamieniu, dzieki czemu przenosi na stot
antyczny smak prawdziwego makaronu.

Sugestie

Idealny do Carbonary, Amatriciany lub Cacio e Pepe.

Dane techniczne
Sktadniki: Semolina z pszenicy twardej, woda.
Opakowanie: Plastikowe
Masa netto: 5009
Karton: 24 sztuki
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Kraj pochodzenia:

Sposob przechowywania:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sal:

Btonnik:

Alergeny

PSZENICA
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Witochy

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1489 kd / 351 kcal

1 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,3 g)
70 g (w tym cukry 4,0 g)

149

0,02 g

3,09
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