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BEPPINO OCCELLI
Ser Occelli® Bianco di Langa al Tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:
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Opis
ﬂ Na Zamowienie

Ser Occelli® Bianco di Langa al Tartufo, z letnig truflg to ser na podpuszczce pochodzenia
roslinnego wytwarzany z wysokiej jakosci wioskiego mleka koziego i krowiego, wzbogacony
ptatkami trufli letniej. Dzieki dodatkowi trufli ser nabiera niepowtarzalnego i wykwintnego
smaku.

Sugestie

Znakomity zaréwno jako przystawka jak i zwienczenie positku.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Sktadniki: MLEKO krowie 72% (pochodzenie mleka: Wiochy), SMIETANA 20%, MLEKO kozie
(pochodzenie mleka: Wtochy), aromat, podpuszczka pochodzenia roslinnego, sol morska,
ekstrakt bulionu. Wzbogacony ptatkami trufli letniej.
Masa netto: ¢wiartka (ok. 1,7 kg)
Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w lodéwce w temperaturze +6/+8 °C
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Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1373 kJ / 330 kcal

Ttuszcze: 25 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 15 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 169

Séd: 280 mg

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA), TRUFLA
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