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BEPPINO OCCELLI
Ser Occelli® Valcasotto D'Antan

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

"OCCELLI" i, |

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Ser Occelli® Valcasotto D’Antan to wysokiej jakosci ser ze swiezego mleka krowiego. Ser
dojrzewajacy o petnym smaku i aromacie gorskiego mleka. Wyrabiany tradycyjnie w formach,
ktéra nawigzujg do czaséw, gdy transport w gérach odbywat sie jeszcze w jukach na osiotkach.
Ekskluzywny ser na zamowienie.

Sugestie

Znakomity sam w sobie. Idealny takze jako dodatek lub na zakonczenie positku.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Sktadniki: Mleko krowie $wieze (pochodzenie mleka: Wtochy), sél morska, podpuszczka.
Masa netto: ok. 7 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywac w lodowce w temperaturze +6/+8 °C
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Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1443 KJ / 345 Kcal

Ttuszcze: 29 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20 g)
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 219

Sol: 2,0g

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO)
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