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Dane techniczne

Sktadniki:

Opakowanie:

Masa netto:
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POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Pesto Genovese to tradycyjny produkt regionu Liguria. Jego podstawowym sktadnikiem jest
bazylia, w szczegdlnosci jej odmiana Basilico Genovese. Catosci dopetniajg orzechy nerkowca
i ser dojrzewajacy Parmigiano Reggiano. Pesto jest troszke jak pietruszka, przez co pasuje
idealnie do bardzo szerokiej gamy dan, od makaronu poprzez pizze, od ryb po migsa.

Sugestie

Swietnie komponuje sie z makaronami, lasagnami. Znakomite zaréwno na pizze, do ryb i mies.

olej stonecznikowy (40%) (kraj pochodzenia: UE), bazylia (31%), ORZECHY arachidowe, ptatki
ziemniaczane, SER dojrzewajacy, sdl, cukier, btonnik roslinny, czosnek (0,7 %) (kraj
pochodzenia: spoza UE), SER Parmigiano Reggiano DOP, regulator kwasowosci: kwas
mlekowy, aromat naturalny.

stoiczek szklany

200 g
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Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w chtodnym miejscu, z dala od zrédet ciepta. Po otwarciu opakowania produkt
przechowywac w lodéwce i spozy¢ w ciagu 15 dni.

Kraj pochodzenia: Witochy

y 4 - L]
WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1790 kJ / 434 kcal

Ttuszcze: 42 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 5,3 g
Weglowodany: 519, wtymcukry 4,4 g

Biatka: 5649

Sol: 2,9g

Btonnik: 499

Alergeny

Produkty na bazie MLEKA (LAKTOZA) (SER dojrzewajacy, SER Parmigiano Reggiano DOP). Moze zawiera¢ ORZECHY
arachidowe
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