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32 VIA DEI BIRRAI

Piwo ADMIRAL

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

DMIRAL

NOWOSC

Opis

Piwo bursztynowe, dwustodowe z rubinowymi refleksami, gérnej fermentacji, wtérnie
fermentowane w butelce. Bezowa, delikatna, zwarta i dlugo utrzymujaca sie piana; ciemny
kolor z rubinowymi odcieniami, bez osadéw, matowe w wyniku fermentacji drozdzy; delikatnie
perliste. Bukiet: prazony, karmelowy, z nutami ziotowymi i delikatng kwasowoscia palonego
stodu karmelowego. W smaku stody karmelowe réwnowazg delikatng kwasowos$¢ stodu
palonego i goryczke chmielu. Mocna korporatura i niskie nasycenie. Swietne do dziczyzny

np. zajaca, jelenia, dziczyzny. Serwowac: w wysokim kieliszku o ksztatcie odwréconego
trapezu, kufel do piwa Pinta.

Sugestie

Znakomite solo na kazda okazje. Idealne tez po kolacji jako deser.

Oferta limitowana — prosimy o kontakt z biurem.
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Dane techniczne

Rodzaj: Witoskie jasne, wysoko chmielone piwo gornej fermentaciji, wtérnie fermentowane w butelce
(typu golden ale)

Zawartosc¢ alkoholu: 8%

Stopnie Plato: 12,8

Opakowanie: Butelka szklana

Pojemnosé: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Wtochy

Temperatura podania: Podawa¢ w temp. 8-10°C. Przed wypiciem pozwoli¢ piwu "pooddychac".
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