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32 VIA DEI BIRRAI

Piwo ATRA

POCHODZENIE PRODUKTU:

NOWOSC

Opis

Piwo ciemne, barwy brazowej, dwustodowe gérnej fermentacji, wtdrnie fermentowane

w butelce. Wyglad: bezowa, delikatna, zwarta i dtugo utrzymujaca sie piana; piwo ciemnej
barwy, koloru ciemno brgzowego, bez osadéw, bywa matowe w wyniku fermentacji drozdzy;
delikatnie perliste. Bukiet: prazony stéd,

z nutami kawy, czekolady, chleba $wietojanskiego, orzechéwki (nocino) i zapachem wilgotnej
beczki, z lekkim aromatem lukrecji, dojrzatej nieszputki i karmelu. Smak: delikatnie gorzkawy
smak palonego stodu, ktéry przeradza sie nastepnie w aromat kawy, karmelu i czekolady. Piwo
o tatwo pijalnej korporaturze z typowa dla win belgijskich ,wodnistoscig”. Nasycenie niskie.
Przystawki z soczewica i fasola, zupy z roslinami strgczkowymi, golonka w karmelu, ciasto
czekoladowe, créme caramel, panna cotta. Serwowac: w bardzo pojemnym kieliszku

o szerokim dnie.

Sugestie

Doskonate do dan z soczewicy i fasoli, zup z roslin stragczkowych, golonki z zarumieniong
skorka, tortu czekoladowego, kremu karmelowego, panna cotta.
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Oferta limitowana — prosimy o kontakt z biurem.

Dane techniczne

Rodzaj: Wioskie jasne, wysoko chmielone piwo gornej fermentacji, wtdrnie fermentowane w butelce
(typu golden ale)

Zawartosc alkoholu: 7,3%

Stopnie Plato: 12,8

Opakowanie: Butelka szklana

Pojemnosc¢: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Witochy

Temperatura podania: Podawac¢ w temp. 10-12°C. Przed wypiciem pozwoli¢ piwu "pooddychac".
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