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32 via dei birrai

Piwo TRE+DUE

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Piwo jasne z dużą ilością chmielu, górnej fermentacji, refermentowane w butelce. Biała, zwarta,
cienka, utrzymująca się piana. Kolor słomkowożółty, czasami przesłonięte drożdżami; drobne
nasycenie. Bukiet: intensywne nuty świeżych cytrusów, owoców i ziół. Mało etylowe. W smaku
gorzkie – cytrusy na środkowej części języka. Świeżość kolendry i chmielu dopełniona odrobiną
skórki pomarańczowej. Nasycenie CO2: niskie.

Sugestie

Do aromatycznych, świeżych potraw, również tych dobrze doprawionych i treściwych,
komponujących się z goryczką napoju.

Oferta limitowana – prosimy o kontakt z biurem.

Dane techniczne

Rodzaj: Włoskie jasne, wysoko chmielone piwo górnej fermentacji, wtórnie fermentowane w butelce

(typu golden ale)
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Zawartość alkoholu: 3,2%

Stopnie Plato: 12,8

Opakowanie: Butelka szklana

Pojemność: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Włochy

Temperatura podania: Podawać w temp. 8-10°C. Przed wypiciem pozwolić piwu "pooddychać".
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