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Cipolle Caramellate

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

CIPOLLE
CARAMELLATE
TAGLIATE A JULIENNE
JULIENNE OHONS

800y &

NOWOSC

Opis
Karmelizowana grillowana cebula w piérkach. Ztocista cebulka krojona wzdtuz i gotowana

na parze, a nastepnie pieczona w piecu na blasze wysypanej krystalizowanym cukrem. Jej
stodko-gorzki smak pasuje idealnie do dan stonych.

Sugestie

Doskonaty dodatek do dan migsnych lub rybnych. Znakomite jako dodatek do przystawek
na bazie serow i wedlin. Komponuja sie znakomicie z daniami stonymi. Idealne do pizzy typu

gourmet.
Dane techniczne
Sktadniki: cebula 96%, olej stonecznikowy, ocet balsamiczny jabtkowy 3,5%, sdl, cukier, aromaty
naturalne, regulator kwasowosci: kwas winowy.
Opakowanie: saszetka
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Masa netto: 800 g

Opakowanie zbiorcze: Karton 10 sztuk

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym i suchym miejscu. Po otwarciu przechowywacé w lodéwce i zuzy¢
w ciggu 3 dni.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 460 kJ /110 Kcal

Ttuszcze: 6 g, (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,7 g)
Weglowodany: 11,4 g, (w tym cukry 10,9 )

Biatka: 1,59

Sol: 1,29

Btonnik: 2,69

Alergeny

DWUTLENEK SIARKI, SIARCZYNY
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