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Black Angus Affumicato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Wedzona wotowina dojrzewajaca kréw rasy Black Angus. Najwyzszej jakosci produkt Gourmet
TOP. Mieso bydta rasy Black Angus jest obecnie uwazane za jedno z najlepszych mies
dostepnych na rynku. Rasa Black Angus wyréznia sie szczegdlnymi cechami fizycznymi,

co wraz z rygorystycznymi wytycznymi dotyczacymi pasz, przektada sie na bardzo delikatne
mieso, o mocnym i stodkim smaku, ktére obecnie cieszy sie wielkim powodzeniem w sektorze
gastronomicznym. Kazdy kawatek Czarnego Angusa to historia sama w sobie: surowiec
starannie wybrany przez wykwalifikowany personel, tradycyjne metody obrébki rzemieslniczej
i szczypta kreatywnosci. Przygotowywany z niezwykta dbatoscia, pachnacy przyprawami,
aromatycznymi ziotami, a nastepnie poddany procesowi naturalnego dojrzewania przez scisle
okreslony okres czasu, a wszystko po to, by uzyskac¢ jak najdoskonalszy produki.

Sugestie

Swietnie sprawdzi sie jako przystawka: pokrojona w cienkie plasterki, w akompaniamencie
kreméw warzywnych lub z mastem aromatyzowanym. Mozna tez jg poda¢ delikatnie skropiong
oliwg Garda i posypana ptatkami sera dojrzewajgcego, z kilkoma lis¢mi rukoli.

Doskonata na wykwintng pizze i pinse gourmet.

Dane techniczne

Rodzaj miesa: Wotowina dojrzewajgca wedzona
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Charakterystyka: Wedzona wotowina rasy Black Angus
Smak: delikatne mieso o0 mocnym i stodkim smaku, wedzone
Sktadniki: Wotowina (rasa Black Angus), sdl, przyprawy, przeciwutleniacz: E301, substancja

konserwujgca: E250. Naturalnie wedzony.

Waga: okoto 2,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temp. od+0 °C do +4 °C.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 738 kd /175 keal

Ttuszcze: 4,8 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,8 g)
Weglowodany: 0g,wtymcukry0g

Biatka: 33g

Sol: 3,39
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