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IGNALAT
Ser Mozzarella Fior di Latte Ignalat

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Mozzarella Fior di Latte w formie kuleczek o pertowo-biatej barwie. Swiezy ser podpuszczkowy
z mleka krowiego, miekki i delikatny z regionu Apulia.

Sugestie

Doskonata sama w sobie, do spozycia na zimno. Znakomita réwniez jako sktadnik potraw
i receptur. Idealna na pizze i piadine.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy, z mleka krowiego
Charakterystyka: Wioski ser podpuszczkowy typu pasta filata z mleka krowiego
Smak: Delikatny
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Skfadniki:

Opakowanie:

Waga:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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MLEKO krowie pasteryzowane (99%), podpuszczka (0.01%), sél (0,99%).

Plastikowe
Produkt dostepny w opakowaniach zbiorczych (8 sztuk x 100 g)
Przechowywa¢ w temperaturze +0°C do +4°C

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

749 KJ / 241 Kcal

12,9 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 7,8 g)
0,5 g w tym cukry 0,5 g

15,59

0,99 g

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE (w tym LAKTOZA)
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