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IGNALAT
Ser Burrata Affumicata Ignalat

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia
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Opis

Witoski kremowy serek typu pasta filata, wyrabiany recznie, wypetniony kawatkami
postrzepionej mozzarelli oraz $mietanki, naturalnie podwedzanej. Burrata affumicata,
to ewolucja klasycznej burraty z regionu Apulia.

Sugestie

Idealne dopetnienie pizzy lub satatek typu gourmet. Moze by¢ podawany takze w potgczeniu
ze Swiezg lub delikatnie podwedzang ryba. Bedzie sie takze dobrze komponowacé z konfiturami
lub dzemem o mocnym, wyraznym smaku.

Dane techniczne
Rodzaj sera: z mleka krowiego, wedzony
Charakterystyka: Wioski kremowy serek typu pasta filata z mleka krowiego, podwedzany
Smak: Delikatny, wedzony
Sktadniki: MLEKO krowie pasteryzowane, SMIETANA UHT (35%), podpuszczka, sél. Naturalnie

wedzony.
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Opakowanie: Plastikowe

Waga: Produkt dostepny w opakowaniach 1 kg (8 sztuk x 125g)
Sposoéb przechowywania: Przechowywaé¢ w temperaturze od 0°C do +4°C.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 996 KJ / 241 Kcal

Ttuszcze: 21,6 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 12,8 g
Weglowodany: 1,29, wtymcukry 1,2 g

Biatka: 10,49

Sol: 1g

Alergeny

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE (w tym LAKTOZA)
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