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IGNALAT
Ser Burrata Ignalat

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

)
Ignalat

NOWOSC

Opis

Burrata w formie niewielkiej kuleczki. Swiezy, wioski, apulijski serek podpuszczkowy z mleka
krowiego z aksamitnym $mietankowym sercem. Sktada sie ze swiezej, rzemiesiniczo
wytwarzanej mozzarelli z Apulii, nadziewanej strzepkami mozzarelli w kremowej Smietance,
ktére tworzg jej ,,serce”. Specjalnos¢ o pysznym, delikatnym i kremowym smaku.

Sugestie

Doskonata na zimno z dodatkiem oliwy ekstra vergine lub jako dodatek do safatki, pomidordw,
chleba lub w zestawieniu z podwedzanym fososiem.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy serek podpuszczkowy z mleka krowiego
Charakterystyka: Wioski kremowy serek typu pasta filata z mleka krowiego o aksamitnym sercu
Smak: Delikatny i aksamitny
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Skfadniki: MLEKO krowie pasteryzowane, SMIETANA UHT 35%, sél, podpuszczka. Alergeny: Biatka
MLEKA i LAKTOZA

Opakowanie: Plastikowe

Masa netto: Produkt dostepny w opakowaniach zbiorczych 1 kg (8x 1259)

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w temperaturze od 0°C do +4°C. Po otwarciu spozy¢ w ciggu 24 godzin.

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 996 KJ / 241 Kcal

Tiuszcze: 21,6 g, tym kwasy ttuszczowe nasycone 12,8 g
Weglowodany: 1,2 g, wtymcukry 1,2 g

Biatka: 10,49

Sol: 1g

Alergeny

MLEKO krowie pasteryzowane, SMIETANA UHT. Alergeny: Biatka MLEKA i LAKTOZA
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