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DEIDUCA

Crema aceto balsamico di Modena IGP 500ml

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

SCALIGERO

Opis

Krem z octu balsamicznego to kremowy sos o intensywnym brazowym kolorze i stodko-
kwasnym aromacie z nutami drewna. Ma znacznie gestszg konsystencje od octu
balsamicznego. Znakomity do dekorowania potraw, jak i jako dodatek w czasie gotowania.

Sugestie

Idealny do dekorowania potraw zimnych takich jak satatki owocowe, lodow, deserow i seréw.
Polecany réwniez do migs, jaj, krewetek, risotto i potraw smazonych.

Dane techniczne
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Skfadniki: "Ocet balsamiczny z Modeny IGP" 38% (ocet winny, gotowany moszcz winogronowy,
barwnik: karmel E150d), gotowany moszcz winogronowy, ocet winny uszlachetniany w
beczkach debowych, cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, modyfikowana skrobia
kukurydziana, SIARCZYNY.

Charakterystyka: Krem balsamiczny z octu balsamicznego z Modeny IGP

Opakowanie: butelka plastikowa

Pojemnos¢: 500 ml

Sposoéb przechowywania: W chtodnym i suchym miejscu. Po otwarciu przechowywac¢ w lodéwce.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 790 kJ /186 kcal

Ttuszcze: 0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0 g)
Weglowodany: 44,3 g (w tym cukry 40,5 g)

Biatka: 059

Sol: 0,09 g

Alergeny

SIARCZYNY
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