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Prosciutto cotto Botticella
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez glutenu Opis

Szynka gotowana Botticella przygotowywana ze świeżego udźca wieprzowego hodowanego
i poddanego ubojowi we Wspólnocie Europejskiej. Wędlina gotowana częściowo pokryta skórą
wieprzową. Delikatna i aksamitna na podniebieniu, o jasnoróżowym kolorze i delikatnym smaku.

Sugestie

Polecana zwłaszcza z pieczywem i na pizzę.

 

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Składniki: Udziec wieprzowy (86%), woda, sól, sacharoza, białka MLEKA, stabilizator: E407,

przeciwutleniacz: E301, konserwant: E250, aromaty.

Masa netto: około 4,5 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. 0 - 4 st. C

Kraj pochodzenia: Włochy
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 536 kJ / 128 kcal

Tłuszcze: 5,9 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 2,6 g)

Węglowodany: 0,7 g, w tym cukry 0,7 g

Białka: 18 g

Sól: 2,6 g

Alergeny

białka MLEKA. Produkt bez glutenu i bez dodatku glutaminianu.

https://delduca.pl

