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Prosciutto cotto Botticella

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

PROSCIUTTO COTTO

BOTTICELLA

@ Bez glutenu OpIS

Szynka gotowana Botticella przygotowywana ze $wiezego udzca wieprzowego hodowanego
i poddanego ubojowi we Wspdlnocie Europejskiej. Wedlina gotowana czesciowo pokryta skoéra
wieprzowa. Delikatna i aksamitna na podniebieniu, o jasnorézowym kolorze i delikatnym smaku.

Sugestie

Polecana zwtaszcza z pieczywem i na pizze.

Dane techniczne
Rodzaj miesa: Wieprzowina
Skfadniki: Udziec wieprzowy (86%), woda, sél, sacharoza, biatka MLEKA, stabilizator: E407,
przeciwutleniacz: E301, konserwant: E250, aromaty.
Masa netto: okoto 4,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w temp. 0 - 4 st. C
Kraj pochodzenia: Wiochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 536 kJ /128 kcal

Ttuszcze: 5,9 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 2,6 g)
Weglowodany: 0,7 g, wtymcukry 0,7 g

Biatka: 189

Sol: 2,69

Alergeny

biatka MLEKA. Produkt bez glutenu i bez dodatku glutaminianu.
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