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Cialde Cannoli Siciliani Grandi

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Sycylia

Na Zamówienie Opis

Sycylijskie cannoli to niekwestionowany król włoskiego ciasta: chrupiące rurki z kruchego
ciasta, kunsztownie usmażone, gotowe do nadziewania pysznym kremem. Pierwotnie ciasto
było wałkowane na małych walcach uzyskanych z trzciny rzecznej, co dało ciastu swoją nazwę.

Sugestie

Wypełnij cannoli kremem pomarańczowym, pistacjami lub czekoladą, aby podarować sobie
i swoim gościom autentyczną chwilę rozkoszy.

 

Dane techniczne

Składniki: mąka PSZENNA, smalec, cukier, oleje roślinne (słonecznikowy, palmowy), wino, kakao, sól,

aromaty.

Charakterystyka: Smażone cannoli sycylijskie do nadziewania.

Waga: 3,0 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym, suchym miejscu, z dala od bezpośredniego światła słonecznego.

Kraj pochodzenia: Włochy

https://delduca.pl


Cialde Cannoli Siciliani Grandi   |   Strona 2 z 2 www.delduca.pl

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1526 kJ / 364 kcal

Tłuszcze: 16 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 7,3 g)

Węglowodany: 44 g, w tym cukry 5,2 g

Białka: 5,7 g

Sól: 0,63 g

Błonnik: 1,1 g

Alergeny

Zboża zawierające GLUTEN i pochodne. Zawiera śladowe ilości DWUTLENKU SIARKI i SIARCZYNÓW
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