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Ser Bocconi di bufala Salerno

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania
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Opis
ﬂ Na Zamoéwienie

Bocconcini di Bufala Campana DOP to kuleczki mozzarelli z mleka bawolego z regionu
Kampania, o wielkosci, jak sama nazwa wskazuje, jednego kesa. Cechuje je pertowy kolor

oraz cienka, btyszczaca i wilgotna skoérka. Konsystencja wewnetrzna jest porowata i elastyczna.
Opakowanie zawiera 5 kuleczek, kazda o wadze kazda 50 g.

Sugestie

Doskonate spozywane same lub z dodatkiem oliwki z oliwek extravergine. Znakomite na pizze,
zwtaszcza do klasycznej caprese. Swietny dodatek do satatek, kanapek, tramezzini i pizzy
gourmet.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser $wiezy, podpuszczkowy.
Charakterystyka: Wtoski ser z mleka bawolego. Kremowa konsystencja, delikatna skorka.
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Smak: Delikatny i kremowy.

Wyglad: Sniezno biata, o owalnym ksztatcie.

Sktadniki: Mleko bawole, sdl, podpuszczka.

Opakowanie: Plastikowe

Waga: Dostepna w opakowaniu 250g.

Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze +4/10°C. Do spozycia w temp. +15/20°C
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1105 kJ / 366 kcal

Ttuszcze: 242,4 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 12,4 g)
Weglowodany: 0,4 g (w tym cukry 0,4 g)

Biatka: 15,9 ¢

Sol: 0,49

Alergeny

MLEKO
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