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Bianco Spalmabile

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska
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Opis

Serek do smarowania, zwany takze serkiem smietankowym, to rodzaj $wiezego sera
o delikatnej, kremowej konsystenciji. Wygodny, o wielu zastosowaniach w kuchni,
wszechstronny. Pozwala na wyrazenie swojej kreatywnosci w najlepszym wydaniu.

Sugestie

Idealny w zestawieniu z surowymi i gotowanymi warzywami, doskonaty do pierwszych witoskich

dan, na tramezzini i pizze gourmet.

Dane techniczne
Rodzaj: z mleka krowiego, $wiezy, kremowy
Skfadniki: Serwatka MLEKA krowiego pasteryzowana, $mietanka z MLEKA zawierajaca proteiny

mleczne, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy i mlekowy, bakterie mlekowe
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Smak: Swiezy, kremowy

Masa netto: 1,5 kg

Sposoéb przechowywania: Przechowywac w lodéwce w temperaturze od 0°C do +6°C
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 643 kJ / 155 keal

Ttuszcze: 13 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,5 g
Weglowodany: 3,0 g, wtym cukry 2,6 g

Biatka: 6,59

Sol: 0,80 g

Alergeny

MLEKO i Produkty mleczne w tym LAKTOZA
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