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BEPPINO OCCELLI
Ser Occelli® al Barolo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Ser z mleka krowiego dojrzewajacy przez kilka miesiecy na drewnianych pétkach w Valcasotto,
w wyttokach winogron wzbogaconych winem Barolo DOCG. Ser o zwartej konsystenciji,
niejednorodny, barwy zottej ochry. Jadalna skérka pokryta wyttokami winogron z wzgorz Langa.
Pod skorka przybiera fioletowawy kolor z winogron. W smaku tagodny, o smaku wyraznym
smaku wina.

Doskonaty ser do degustacji i medytacji.

Sugestie

Dobrze komponuje sie z wysokiej jakosci winami vintage jak np. Barolo, Barbaresco, Amarone,
Chianti, Sassicaia. Mozna podawac go rowniez w akompaniamencie marmoladki figowe;j.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj: z mleka krowiego, dojrzewajacy w wyttokach winogron wzbogaconych winem Barolo DOCG.
Skfadniki: MLEKO krowie pochodzenia wioskiego 84,9%, wyttoki winogron 10%, wino Barolo DOCG 4%,

sél, podpuszczka cieleca.
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Dojrzewanie:
Masa netto:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO krowie)
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dojrzewajacy kilka miesiecy w wyttokach winogron i winie
¢wiartka ok. 2 kg
przechowywac¢ w temperaturze 6-8°C.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1595 kJ / 384 kcal

31 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 22 g
3,59, wtymcukry 0 g
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