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FATTORIE

DEIDUCA

POLSELLT
Polselli Farina Mix Contemporanea

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Mieszanka migkkich ziaren pszenicy typu 0, dodatek naturalnego zakwasu i powolna obrébka
pozwalajg na uzyskanie lekkiego, lekkostrawnego produktu. Zalecana metoda bezposrednia
(6/8 godzin) w temperaturze pokojowej. Nadaje sie do wypiekania w piekarniku elektrycznym,

a szczegolnie w piecu opalanym drewnem. Zalecane $rednie / wysokie temperatury wypiekania
(360°C / 380°C).

Sugestie

Mieszanka polecana na pizze neapolitariska.

Dane techniczne
Sktadniki: mieszanka wyselekcjonowanych mak PSZENNYCH typu “0” z migkkiego ziarna, zakwas
naturalny w proszku. Zawiera GLUTEN i SOJE.
Opakowanie: worek papierowy
Masa netto: 25 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywac w suchym, chtodnym miejscu.
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Kraj pochodzenia: Witochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1497 kJ / 353 kcal

Ttuszcze: 4 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
Weglowodany: 72,5 g (w tym cukry 1 g)

Biatka: 12g

Sol: 0,004 g

Btonnik: 259

Alergeny

PSZENICA, GLUTEN, SOJA
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