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RENZINI

Mortadellina al Tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Mortadella al tartufo ¢
CULEGKTA A MANOTS

@ Bez glutenu OpIS

Najwyzszej jakosci tradycyjna mortadella wieprzowa z ptatkami trufli letniej. Produkowana
@ Bez laktozy w bolonskiej firmie Villani przy uzyciu wytgcznie najlepszych surowcow. Powstaje ze Swiezej
odttuszczonej topatki wieprzowej bez skéry, podgardla, ktdére przydaje wedlinie delikatnosci
oraz ptatkdw cenionej trufli letniej. Produkt rzemiesiniczy, recznie wigzany, w naturalnej ostonce
i o niewielkiej wadze ok. 600 g. Produkt Gourmet, ktéry usatysfakcjonuje podniebienia nawet
najwiekszych smakoszy.

E Na Zamowienie

Sugestie

Idealna na deske Gourmet i focaccie.
Pokrojona w kosteczke stanowi doskonaty dodatek do aperitivo.

Produkt na zamdwienie

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Charakterystyka: Mortadella wieprzowa z ptatkami trufli letniej
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Sktadniki:

Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

Mieso wieprzowe, flaki wieprzowe, sdl, trufla letnia 1,2% (tuber aestivum vitt), cukier,
przyprawy, naturalne aromaty, aromaty, przeciwutleniacz (askorbinian sodu), konserwant

(azotyn sodu).

okoto 0,6 kg
Przechowywa¢ w temp. 1°C - 4°C

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1246 kJ / 301 kcal

27 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 10,8 g)
0,59, wtymcukry 0,59

14 g

2449

Bez glutenu, bez laktozy i pochodnych mleka, bez polifosforandow.
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